
LE BOEUF 
FLEURON 
DES MONTAGNES PYRÉNÉENNES

PRODUIT :

• Marque déposée et gérée par 
l’association «Rosée et Vedell des 
Pyrénées Catalanes»

• Exclusivement commercialisé 
par la Coopérative Catalane des 
Éleveurs (C.C.E)

LES RÉSULTATS  
ATTENDUS EN IMAGES

Contact:
Coopérative Catalane des Éleveurs
04 68 04 50 44
ccvb@wanadoo.fr

Partenaires commerciaux :

JUILL-2019

www.po.chambre-agriculture.fr

Financeurs :

Partenaires Plan Viande :



INCONTOURNABLES DU 
CAHIER DES CHARGES

ZONE GÉOGRAPHIQUE 
Élevés 2/3 de leur vie sur les zones de 
montagne du Massif Pyrénéen.

RACES 
Races à viande pures 
ou croisées.

OBJECTIFS & RÉSULTATS 
DU PRODUIT

Poids carcasse 280 à 480 kg
Conformation carcasse E, U, R=
État d’engraissement 2 ou 3
Couleur de la viande Rouge franc

Age 24 à 144 mois (2 à 12 ans)

CARACTÉRISTIQUES BOUCHÈRES 

• Présélection à la mise en réforme puis confirmation à la sortie.
• Engraissement de 2 à 3 mois.
• Conduite extensive (<1.4 UGB/ha), parcours et estives.

BIEN-ÊTRE  & OBLIGATIONS

*Fabricants et formules agréés par la C.C.E.

• Pâturage dominant
• Compléments non OGM* 

ALIMENTATION 
PLANNING DE PRODUCTION :

VOLUME NÉCESSAIRE :  
10 à 15 par semaine (dont 5 génisses, 4 vaches 330-380 kg  et 4 vaches 380-450 kg)

+ BIO : 2 par semaine
+ Collectivités : 10 BIO par mois

DESTINATION :   
Artisans bouchers, grandes & 
moyennes surfaces, restaura-
teurs, circuit local.
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Forte pénurie
Production forte
Pénurie moyenne

PRODUCTION

VIE ENGRAISSEMENT
• Aliment à disposition
• Fourrage en quantité
• En bâtiment fermé 


